MENU TEMPORADA

APERITIVO DE BIENVENIDA

‘3 PARA PICAR
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MORCILLA DE WAGYU
CROQUETAS DE CAVIAR DE WAGYU
RAVIOLI DE RABO DE WAGYU
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ENTRANTE
GARBANZOS CON CALLOS DE WAGYU
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; P PLATO PRNCIPAL A ELEGIR
LAGRIMA DE WAGYU
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HAMBURGUESA DE WAGYU
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POSTRE A ELEGIR
TORRIJA CON SOPA DE CHOCOLATE BLANCO
GOXUA ( Chantilly con bizcocho y crema tostada)

CARPACCIO DE QUESO CON ESPUMA DE MEMBRILLO .‘
ESPUMA DE CUAJADA
COULANT DE CHOCOLATE

BODEGA , AGUA Y CAFE
VINO ECOLOGICO GARMENDIA TINTO ROBLE 2015
Envejecido 3 meses en barrica
AGUA MICRO FILTRADA

25 € POR PERSONA IVA INCL.
MIERCOLES Y JUEVES ( NO FESTIVOS)
MENU ENERO
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